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Fotok: MEGGYESI MONIKA

UJ TERMELOI PIAC ERDOKERTESEN

€ Fehér csokis kortelekvar és Spanyol-
orszaghan nemesitett siitotok

Oktober kézepén nyilt meg a Pest megyei Erdokertes termeldi piaca, ahol
hetente két alkalommal 15-20 arus kindlja a portékajat. Van itt kézmiives
bor, zéldség, gyiimolcs, hazi recept szerint késziilt fiistélt hus, kézmiives
kovaszos kenyér, kalacsok, siitemények, 100%-os gyiimélcslé, kézmiives
sajt, sajat készitésii ékszer és horgolt ajandéktargy. A hangulat barati,
az idegennek az az érzése, hogy itt mindenki jo ismerdse a masiknak.

kis piac szervezéje Csancsdr Erika,
Aaki amellett, hogy profi médon nép-

szeriisiti a helyet, konyhakész vagott
baromfit, tojast, illetve sz6l6- és szilvalek-
vart arul. A csirke nagyon jo lehet, hiszen a
nyitas utan par perccel mar el is fogyott.

Még csak néhdny hete, hogy meg-

nyitott az erdékertesi termelGi

piac. llyennek képzelte?

— )6 érzés volt a megnyiton latni a sok
vasarlot, és nagy érominkre a kezdeti ér-
deklédés megmaradt. Még csak rovid id6
telt el a megnyito ota, de mar sok a vissza-
jaré vasérld, aki szajrol szajra adja a hirlin-
ket. Persze, még van hova fejlodniink, fo-
lyamatosan figyeljik az igényeket, ennek
megfelelden igyeksziink béviteni a terme-
|6k, az arusok korét és az aruvalasztékot,
bar mar a jelenlegi kinalat mellett is szinte
teljesen megoldhato egy csalad hétvégi be-
vasarlasa. Annak érdekében, hogy a vevo-
ink a veliink kapcsolatos hirekrél értesilje-
nek, a Kertesi Piac Facebook-oldalan meg-
osztjuk az informaciokat, és minden piac-
napon friss képeket toltiink fel, bemutatjuk

36

azokat a termel6ket, akikkel talalkozhatnak
a vasarlok.

Nem tart a konkurenciatél? Egyre

tobb piac nyilik a kozeli telepiiléseken.

- Nem érzem konkurencianak, hiszen a
termeldink sajat receptekkel, egyedi termé-
kekkel érkeznek, igy ha ezeket valaki megked-
veli, akkor szerdan és vasdrnap a Kertesi Pia-
con meg tudja vasarolni.

Komoly segitséget kaptak az dnkor-

mdnyzattél, amely pdlyazat dtjan, il-

letve sajdt pénzbél alakitotta ki a

piac helyét. Ki volt az dtletgazda?

- Az a megtiszteltetés ért, hogy a polgar-
mester Ur megkeresett és megbizott a piac-
szervezési feladatokkal. Tudtak, hogy két éve
Orbottyanban inditottam egy termel6i piacot,
ahol jelentds vasarloi kozosség jott létre, ami
azdta is jol mikodik. De a kértilbeltl egy éve
megnyilt godolléi és a sz6dligeti piacot is én
szervezem. Olyan jo latni a mosolygo vasarlo-
kat, akik visszajarnak a termeldink aruiért, és az
is nagyon fontos, hogy egészséges, taplalo
élelmiszerekhez jutnak azok, akik a kozelben
laknak.

A galgahévizi Mészdros Baldzsékndl a pi-
acozasnak négy évtizedes hagyomanya
van. A hatodik generacios fiatal osterme-
16 nagyon reméli, hogy a fianak is ez lesz
egyszer a hivatasa. Egyeldre joggal biza-
kodhat, hiszen a hét éves gyerek mar
traktort vezet, és ha kell, 6rakon at tapos-
sa a savanyU kaposztat, szedi a krumplit.
Az aruk kétharmadat maguk termelik, de
besegit Balazs feleségének Nagymago-
cson €l6 csaladja is: a gylimalcs jo része,
valamint a primor aru, a paprika, a para-

dicsom onnan jon. Vannak feldolgozott
termékeik is, példaul a sajat termelesd
kaposztat és céklat a nagymama iranyita-
saval, a sajat receptje szerint savanyitjak.

Ez ut6bbi nagyon finom lehet, hiszen el-
séként szokott elfogyni. Erdekes, hogy
ErdGkertesen a zoldség kevésbé fogy,
mint a gytimélcs, aminek talan az lehet

az oka, hogy az elobbit a veresegyhazi
piacon veszik meg az emberek. Balazs
abban bizik, hogy idével jobb lesz a hely-
zet, még annak ellenére is, hogy a konku- .
rencia egyre nagyobb, és sorban nyilnak
a piacok a karnyéken. Legkozelebb Sza-
dan lesz megnyitd januarban.

Kistermelok Lapja




A Heves megyei Kalon van Sz6ri LdszIo Dinnyefarmyja, ahol idén par
sorban mar siit6tokat s iltettek a tobb fajta sarga- és gorogdinnye
mellé. LaszIé szerint siralmas volt az idei dinnyeszezon, sok volt a
csapadeék, jniusban pedig szinte végig htvés volt, és ezt nagyon
megsinylették a korai kitiltetések. Emiatt harom hetet csuszott a
szezon, és csak augusztusban tudtak olyan minoséget szlireteln,
amit szerettek volna. Az idei év tanulséga, hogy az éghajlatvaltozas,
az egyszerre nagy mennyiségben lezidulo csapadék nem kedvez a
sargadinnyének, amit szinte mar lehetetlen szabadfdldon termesz-
teni. Médositaniuk kell a technolégian, hogy jovore mar sator alatt
néhessen ez a kozkedvelt gyiimélcs. A piacra hozott termeényei ko-
ziil a mini muskotélyt és a koginut tokot egészen mostanaig csak
konyhakertben termesztették, de nydjtani lehet es kell is vellik a sze-

Adalékmentes flistélt és hentesarut keszit a
Bokozi Legendas, amelynek egyik értékesi-
t6je, egyben Pest megyei igazgatoja Kerek
Istvdn. Az alapanyag Baranya megyébol eér-
kezik, amelybdl ot féle izben kolbaszt és
stifoldert, azaz vastagkolbaszt gyartanak, de
van sonka, szalonna és siilt zsir is a kinala-
tukban. Ez utobbit az édesapamrol neveztik
el - mondja biiszkén Istvan, aki azt is elarul-
ja, hogy a joszagokat kizarélag sajat takar-
mannyal etetik. A portékak kozott masoktol
szarmazo csemegéket is latni, példaul fehér
csokis kortelekvart és rumos, csokis, szilvas
kokénylekvart. Tortént ugyanis, hogy ame-

lyik telepiilésen felallitottak a standjukat, ott felkeresték a helyben m(ikédo kistermelo-
ket, és felajanlottak, hogy az 6 jo mindségii termékeiket is arusitjak, ahol csak megfor-
dulnak. Az igazgato-eladé Istvan szerint az iizleti modell bevalt, és mindenki jol jar, a ter-

o melok és a vasarlok is. Persze, a
koronavirus a Bokozi Legendast
is sujtja, igy a nehéz helyzet mi-
att belefogtak a hazhozszallitas-
ba, ami egyelore sikeresnek

mondhato.

2020. december

zont. A kerekebb az extra édes mini muskotaly, aminek a vetomagja
Spanyolrszagbol, Valencia kdrnyékérdl szarmazik. A masik, a kicsit
szogletes a Robin's koginut, aminek az Egyestilt Allamokbol érkezett
a vetémagja, egy rendkiviil aromas, gesztenyés fzvilagl sitotok.
Volt még egy kiilonlegesség Laszl6 kicsi asztalan, a center cut tok,
amit (igy lehet fogyasztani, mint a cukkinit vagy a patisszont, tehat
karikara vagva rantani vagy grillezni érdemes. A magokat szallito
amerikai partnerikr6| LaszI6 elmondta, hogy a céget harman veze-
tik: az egyik szakember végzi a keresztezéseket, a masik a probake-
resztezéseket termeszti, harmadik pedig egy séf akinek van egy ét-
terme is. Az 6 &tlete volt, hogy ne a mennyiség vagy az eltarthato-
s4g legyen a 6 szempontjuk, hanem az, hogy olyan novényeket
hozzanak létre, amelyek nagyon finomak.

A Tolban kézmives natlr élelmiszerek-

rél mar volt sz6 a szeptemberi szamban,
amikor a godi termeldi piacot mutattuk
be, ezért most csak annyit, hogy Tolner
Kata és pérja, Urban Tibor kis csaladi val-
lalkozésa az erdokertesi piacra is szallit
kivald mindségl tejtermékeket. Motto-
juk itt is érvényes: hagyomany és evolu-
ci6, ami annyit tesz, hogy hagyomanyos
eljarasok mellett, profi modon készill
minden, de folyamatosan fejlesztenek és
idénként meguijitjak a kinalatot.

Melyek a legfontosabb szabdlyok

az erdékertesi piacon?

— Nalunk is érvényes, hogy csak 40 kilo-
méteres korzetbdl érkezhetnek a kistermelk,
bstermeldk, de a piac jellegébdl adoédoan a
kereskedSknek is lehetdséget tudunk biztosi-
tani az arusitasra. Arrol a helybéliek szavaztak,
hogy hetente kétszer, szerda délutan 3 oratol
7-ig és vasarnap délelétt 8-t6l 12-ig legyiink
nyitva. Jojjenek a vasarlok, mi szeretettel lat-
juk Gket!
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